
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bankett-Menüvorschläge 
Wirtschaft zum Schützenhaus 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Lieber Gast 
 

Es freut uns ausserordentlich, dass Sie für Ihren nächsten Anlass  
die Wirtschaft zum Schützenhaus gewählt haben.  

 
Auf den folgenden Seiten finden Sie eine Auswahl an leckeren Vorspeisen, erlesenen 

Hauptgerichten und eine Vielfalt an hausgemachten Desserts. Diese Vorschläge servieren wir 
Ihnen gerne ab XX Personen.  

 
Das Menü für Ihren Anlass dürfen Sie gerne auch selbst zusammenstellen. Selbstverständlich 

kreieren wir auch eine auf Ihr Budget und Ihre individuellen Wünsche abgestimmte 
Menüzusammenstellung. Zögern Sie nicht uns danach zu fragen. 

 
Wir würden uns freuen, Sie und Ihre Gäste bei uns 
verwöhnen zu dürfen und danken für Ihr Interesse. 

 
Das WzS-Team  
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Alle Preise pro Person, in CHF und inklusive MwSt. 

Steh-Apéro 
 

Falafel, Tzatziki, Fladenbrot 
CHF 11.50 

 
Sprinz von der Chaesisage in Rain, Feigensenf, Nüsse 

CHF 13.50 
mit Trockenfleisch + CHF 6.00 

 
Bauernbrot mit dreierlei Dip 

CHF 12.50 
 
 
 
 

Menu 1 
 

Dreierlei Crostini, bunte Blattsalate 

*** 

Cordon bleu vom Schwein,  
saisonales Gemüse in Zitronenbutter, Pommes Frites 

*** 

Schokoladen Crème Brûlée 
 

CHF 46.50 
 
 
 
 

Menu 2 
 

Frischkäsepraline, Mesclunsalat, 
 Pumpernickelcroûtons 

*** 

Tranchen vom Schweinsnierstück, 
Kräuterbutter, Kartoffel-Sprinzkuchen, Rübligemüse 

*** 

Lauwarme Apfeltarte, Tonkabohnenrahm 
 

CHF 52.50 
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Alle Preise pro Person, in CHF und inklusive MwSt. 

Menü 3 
 

Roquefort Tiramisù, Birnenchutney 

*** 

Weisses Tomatenschaumsüppchen, Basilikumöl 

*** 

Suprême vom Perlhuhn, Gremolata, Variation vom Mais 

*** 

Hollunderblüten Crème Brûlée, Sorbet 
 

CHF 65.00 
ohne Süppchen CHF 58.50 

 
 
 
 

Menü 4 
 

Profiteroles vom Rauchlachs, Senf-Dill Espuma 

*** 

Wildkräutersüppchen, gebratene Black Tiger Garnele 

*** 

Duo vom Rind (Filet gebraten, Bäckchen geschmort),  
Kartoffel Baumkuchen, glasiertes Gemüse 

*** 

Cheesecake Black Forest 
 

CHF 88.00 
ohne Süppchen CHF 73.00 

 
 
 
 

Menü 5 – Vegi 
 

Kartoffel-Gemüse Tortilla, Aioli, Pimientos de Padròn 

*** 

Basilikum-Polentaschnitte, Caponata, Burrata 

*** 

Marinierte Beeren, Sorbet 
 

CHF 49.50 
 


